flonningen

Honningen er hgstet fra, hagen var pd Rgdtangen og fra vare andre bigadrder sgr pd Hurumhalvgya.
Véare flittige bier henter nektar fra selje, bldbeaer, lgvetann, bringebeer, lind, hvitklgver, marimjelle,
lyng og et hav av ulike blomster i hager, eng og skog. Honningens konsistens varierer etter

hva biene har beitet pa. Best smgrbar romtemperert.

Kvalitet

Vi er sertifiserte birgktere. Honningen er slynget og tappet i trdd med gode handverks-
tradisjoner, og den er ikke oppvarmet. Ser du rimfrost pa glassene er dette bral
Fenomenet oppstar ved lavt vanninnhold, - honningen trekker seg sammen og slipper glasset.
Kvalitet i alle ledd vektlegges i honningproduksjonen; vi utgver god dyrevelferd, gir biene
pkologisk vinterfor og bruker miljgvennlige produkter.

Sma /455 uiele
Forbaska god SommerHonning
Egenradig SommerHonning

Himmelsk flytende SommerHonning

Makalaus SenSommerHonning

Drgyt god LyngHonning

‘ Egenradig LyngHonning

Forbaska god sommerhonning er var mildeste
honning. Har du fglsom gane vil du smake
forskjell p4 de 3 ulike sommerhonningene.
Sensommerhonningen har innslag av lyng,
og smelter pa tunga som karameller..

Den egenradige lynghonningen smaker en
anelse mer enn den vanlige, men dmyt s gode
lynghonningen! Vel bekomme fﬁ
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